CARTE

DANS L'ASSIETTE
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Houmous : Beignets Croquetas
de carottes et de calamars et  de jambon
haricots blancs  accras de morue  ibérique
LES ENTREES
SAUMON FUME &) () 8€

Par nos soins

- BAO AU POULET CROUSTILLANT G) 8€

Mayo au curry et [égumes croquants

TERRINE DE FOIE GRAS
Au Lillet

A I'asiatique

BURRATA %

J
4

TARTARE DE THON

8€

8€

8€

Crémeuse et panée, au.jambon truffé

LES SALADES

SALADE CESAR

Crudités, poulet croustillant & parmesan

SALADE VEGETARIENNE

Salade, légumes grillés, halloumi et pesto

LES TARTARES

L’ORIGINAL OU “A L’ITALIENNE”

Servis avec frites maison & salade

LES POISSONS

"WOK DE CREVETTES

FRICASSEE DE CALAMARS %)

4
N

Chorizo, riz & wok de légumes

~ FILET DE SAUMON TERIYAKI

Risotto et légumes de saison

17€

17€

17€

19€

19€

21€

LES VIANDES

EPAULE D'AGNEAU 7H 21€

Pommes de terre sautées & légumes sautés

JOUE DE BEUF CONFITE () 20¢€

—J

Jus corsé, purée de pommes de terre, poélée de champignons

TATAKI DE MAGRET DE CANARD 21€

Pommes de terre grenailles, sauce miel & figues

POULET TANDOORI 20€

Pommes de terre granailles et [égumes sautés, sauce au yaourt

PIECE DU BOUCHER ¥ 20€

Echalotes confites, Frites maison, salade

LES GOURMANDISES

TARTE AUX NOIX 8€

Boule de glace a la vanille

BRIOCHE PERDUE 8€

Boule de glace a la vanille

COULANT AU CHOCOLAT 8€
Boule de glace a la vanille :
CREPE FACON PROFITEROLE 8€
TARTE A LA MANGUE 8€
TRIOLOGIE DE FROMAGES 4 9€
LE GOURMAND 9€
Thé, infusion ou café & son assortiment de sucreries ;
.COUPE GLACEE 8€
, 3 boules selon les parfums du moment
~ "% LA DAME BLANCHE g€
: ; LE CAFE LIEGEOIS 8¢
LE CHOCOLAT LIEGEOIS 8€
LE COLONEL 8€

NG

10€¢ ‘@ LIRISH COFFEE

Le traditionnel

(((01



MENUS

DANS L'ASSIETTE

/

DU JOUR
19.90€ |

ENTREE + PLAT + DESSERT

17.90€
ENTREE + PLAT
OU PLAT + DESSERT

13.90€
PLAT DU JOUR

...............................................................
. .
-

*s,

Steak haché pur beeuf
ou
Nuggets

Frites maison ou légumes de saison

Boule de glace

ou

Gourmandise du moment

*gratuit pour les - de 6 ans a condition qu'un adulte
accompagnant l'enfant choisisse un menu
et dans la limite de 1 menu offert par table.
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MENU
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MENU

GROUPE "~
35€

ENTREE - PLAT - DESSERT
Ny |

Cocktail maison

TARTARE DE THON

A Pasiatique

ou

BURRATA
Crémeuse et panée, au jambon truffé
ou

SALADE CESAR

Crudités, poulet croustillant & parmesan

TATAKI DE MAGRET DE CANARD
Pommes de terre grenailles, sauce miel & figues

ou

FILET DE SAUMON TERIYAKI

Risotto et légumes de saison

SALADE VEGETARIENNE

Salade, légumes grillés, halloumi et pesto

TRIO GOURMAND
BRIOCHE PERDUE

ou

COULANT CHOCOLAT
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*a partir de 10 personnes

i

N Spécialité
W P

'{ ~ du chef
* Plat ' g)
sans gluten .
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